IL LATTE
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prodotto dei bellissimi disegni.
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Nelle stalle le mucche hanno
luce,aria,foraggio e fieno.

Il latte viene munto dalle macchine chiamate
mungitrici.
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A AN A Cosi il latte diventa una pasta e viene
B separato dakiero il quale servira per
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A fare la ricotta
- i Pl 1A
e
V! L
s
H N..
G /o0 Al o My
172} / i 1 =1
WA p, d“"L ——
;;z o oA
¥ ‘1 0 Tl It i
C Moo X 2 A iy
. 0 i A T
| = e 00 e 3 x;’»{;z'um.s’?‘ﬂ:ﬁ (Al fmij i b \( H |
La pasta ottenuta viene battuta e salata.
Poi viene messo a stagionare cioé ad | 3
invecchiare.
Prodotto,controllato e confezionato
viene portato nei punti vendita pronto
per essere i
gustato.........
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